
Welkom in ons Italiaanse culinaire toevluchtsoord, waar  
traditie en innovatie samenkomen en je wordt uitgenodigd  
om de smaken van Italië te ontdekken. Ons menu is een  
mix van aloude inspiraties en moderne culinaire kunst,  
een fusie die je uitnodigt om in de zonovergoten tuin  

van mijn grootmoeder te stappen, waar de geurige geuren  
van basilicum en tomaten de lucht vulden.

Vandaag de dag vormen deze herinneringen een harmonieus 
geheel met hedendaagse technieken, waardoor een symfonie 

van smaken ontstaat die je meeneemt naar het hart van Italië. 
Ons menu is een eerbetoon aan de rijke schakering van  
de Italiaanse keuken, prachtig verbeeld met een moderne  

twist, waarbij een verbinding wordt gesmeed tussen  
het verleden en het heden.

Geniet van een gevarieerd aanbod aan antipasti, proef de  
perfectie van onze pasta creaties en geniet van hoofdgerechten 
die mijn erfgoed eren. Met elke hap nodigen we je uit voor een 
buitengewone reis waar geschiedenis en innovatie samen dansen.

Buon appetito!

Francesco Pirone
Chef-kok

WELKOM BI J
RESTAURANT BRAVOURE!



LUNCH MENU
Van 12.00 uur tot 17.00 uur

Z U P P A  D E L  G I O R N O 
Toast | olijfolie

9.00

~
P A R M I G I A N A

Aubergine | Parmezaan | basilicum
14.00

~
I N S A L A T A  D I  S U P E R F O O D

Linzen | quinoa | avocado | hazelnoot | groene groenten
14.00

~
T O A S T  A L L ' A V O C A D O

Hollandaise saus | hennepzaad | rode ui | feta | gepocheerd ei
14.00

~
O L I V E  N E R E  S U  T O A S T

Rode paprika | radijs | rode ui | rucola | Parmezaan
15.00

~
F O C A C C I A

Pesto | tomaat | mozzarella
15.00

~
F L A T B R E A D 

Rode bieten hummus | radijs | feta | gemengde sla
15.00

~
T O A S T  A L  C A R P A C C I O

Toast | Parmezaan | truffel mayonaise | rucola | rode ui
17.00

= vegetarisch gerecht
= veganistisch gerecht



P A P P A R D E L L E 
Runderragout | Parmezaan

19.00

~
V E G A N  B U R G E R

 
Augurk | rode ui | tomaat | salade | piccalilly

21.00

~
H A M B U R G E R  D I  M A N Z O 

Cheddar kaas | augurk | rode ui | salade | Thousand Island dressing
24.50

~
P E S C E  D E L  G I O R N O 

Frites | salade
dagprijs

~
C A R N E  D E L  G I O R N O 

Frites | salade 
dagprijs

EXTRA TE  BESTELLEN

Uovo sodo 
1.50

Pan 
2.00

Feta
2.00

Halloumi 
3.00

Salmone affumicato
5.00

Prosciutto di San Daniele 
6.00

Tartufo nero 
4.50 per gram

Patate fritte fatte in casa
5.00



DINNER A  LA CARTE
Van 17.00 uur tot 22.00 uur

MENÙ DELLO CHEF

3 - G A N G E N
49.50

4 - G A N G E N
57.50

5 - G A N G E N
65.00

(kaas in plaats van dessert  
supplement +7.50 )

~
PACCHETTO VINO

3 - G A N G E N
24.00

4 - G A N G E N
32.00

5 - G A N G E N
40.00

= vegetarisch gerecht
= veganistisch gerecht



VOORGERECHTEN 

Z U P P A  D I V I N A 

Aardappel | prei | cashew noot | cantharel
13.50

(supplement Sint Jacobsschelp +4)

~
D E L I Z I A  A U T U N N A L E

Aardpeer | gerst | peer | hazelnoot
14.00

(supplement langoustine +4)

~
P A R M I G I A N A

Aubergine | Parmezaan | basilicum
14.00

~
A N T I P A S T O  M I S T O

Vleeswaren | bruschetta | gegrilde groenten 
zeevruchten salade | kaas | olijven

19.00
32.00 (voor 2 personen)

~
C A R P A C C I O 

Rucola | Parmezaan | ui | croutons
17.00

XL 25.00
(supplement truffel 4.50 per gram)



HOMEMADE PASTA

V E G E T A R I A N O

Spaghetti | courgette | rode peper | cherry tomaat | ricotta | pijnboompitten
19.00

~
R A G Ù 

Pappardelle | gestoofd rundvlees | tomaat | Parmezaan
20.00

~
P O R C I N I  R I S O T T O

Eekhoorntjesbrood | rijst | opgediend in Parmezaanse kaas 
27.50

voorgerecht 15.00
(supplement truffle 4.50 per gram)

~
T A R T U F O

Spaghetti | citroen | zwarte truffel
27.00

HOOFDGERECHTEN

O R A T A 
Wortel | gember | snijbiet | paarse aardappel | tomaat

26.00

~
T R I G O N E  O  P A S T I N A C A

Aardappel | salade | beurre blanc
27.00

~
P E S C E  D E L  G I O R N O

Krieltjes | salade
dagprijs

~
H A M B U R G E R  D I  M A N Z O

Cheddar | augurk | rode ui | salade | Thousand Island dressing
24.50

= vegetarisch gerecht
= veganistisch gerecht



G U A N C I A  D I  V I T E L L O 
Knoflook | aardappel | broccoli | rundvlees jus

28.50

~
F I L E T T O  D I  M A N Z O 

Cantharelle | spinazie | ui | Barbera d’Alba jus
300 gram

34.50
(supplement foie gras 6.50)

(supplement zwarte truffel 4.50 per gram)

~
C A R N E  D E L  G I O R N O

Frites | salade
dagprijs

~
C O S T A T A  D I  B L A C K  A N G U S

Frites | groenten | bearnaisesaus
per 100 gram 12.50

BI JGERECHTEN

Insalata mista 
4.50

Insalata di pomodori
5.00

Patate fritte 
5.00

Purea di patate
5.00

Verdure di stagione 
5.00

Tartufo nero
4.50 per gram

Foie gras
6.50



LAST B ITE

T E X T U R E  D I  C I O C C O L A T O
Nemesis | witte chocolade ijs | hazelnoot parfait

13.00

~
T I R A M I S Ù

Mascarpone | Bailey’s | koffie
13.00

~
R A S B E R R Y  M O U S S E

Pulled rice | lemon sorbet
12.00

~
S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I  I T A L I A N

Honing | 14 jaar oude balsamico | suikerbrood
17.00

~
C A F F È  C O M P L E T O

Keuze uit koffie of thee  
met bonbons van de Bonte Koe

11.00

= vegetarisch gerecht
= veganistisch gerecht



CARTA DIGESTIVE

G R A P P A  D I  D I S T I L L A R I A  L E V I  S E R A F I N O

Barbaresco
8.50

Moscato 
8.50

Classica Paglierina
9.50

Arneis 
12.00

Camomilla 
12.50

Levi Grappa di Moscato 
13.00

Levi Grappa di Barolo 
14.00

Grappa Classica Ambrata
25.00

~
S I N G L E  M A L T  W H I S K E Y

Ardberg 10 years 
12.75

Glenfiddich 12 years 
11.75

Highland Park 10 years 
12.00

Lagavullin 16 years 
20.50

Longrow 
13.00

Oban 14 years 
22.25

Talisker 10 years 
12.00

Macallan triple Cask 12 years
18.25



 

B L E N D E D  W H I S K E Y

Campbeltown loch 
12.00

Chivas Regal 12 
7.50

~
C O G N A C 

Courvoisier V.S.O.P 
8.50

Bertrand V.S.O.P. 
12.75

Martell X.O. 
29.00

~
C A L V A D O S 

Chateau du Breuil Fine
8.50

~
J E N E V E R 

Zuidam 5 jaar oude jenever 
9.50

	

~
R U M

Diplimatico Reserva Exlusiva
10.00



 

L I Q U O R I

Amaretto di Zuidam 
6.00

Bailey’s 
6.00

Cointreau
6.00

Drambuie
6.00

Frangelico
6.00

Grand Marnier Rouge 
6.00

Kahlua 
6.00

Licor 43
6.00

Limoncello di Bottega 
6.00

Sambuca 
6.00

Tia Maria
6.00


